
Ручные кухонные 
комбайны

 Технические характеристики

По вопросам продаж и поддержки обращайтесь: 

Магнитогорск (3519)55-03-13 Иваново (4932)77-34-06 
Ижевск (3412)26-03-58 
Иркутск (395)279-98-46 
Казань (843)206-01-48 

Москва (495)268-04-70 
Мурманск (8152)59-64-93 
Набережные Челны (8552)20-53-41
Нижний Новгород (831)429-08-12  Калининград (4012)72-03-81     
Новокузнецк (3843)20-46-81 
Ноябрьск (3496)41-32-12 
Новосибирск (383)227-86-73 
Омск (3812)21-46-40 
Орел (4862)44-53-42 
Оренбург (3532)37-68-04 

Тольятти (8482)63-91-07 
Томск (3822)98-41-53 
Тула (4872)33-79-87 
Тюмень (3452)66-21-18 
Ульяновск (8422)24-23-59 
Улан-Удэ (3012)59-97-51 
Уфа (347)229-48-12 
Хабаровск (4212)92-98-04 
Чебоксары (8352)28-53-07 
Челябинск (351)202-03-61 
Череповец (8202)49-02-64 
Чита (3022)38-34-83 
Якутск (4112)23-90-97 
Ярославль (4852)69-52-93 

Алматы (727)345-47-04 
Ангарск (3955)60-70-56 
Архангельск (8182)63-90-72 
Астрахань (8512)99-46-04 
Барнаул (3852)73-04-60 
Белгород (4722)40-23-64 
Благовещенск (4162)22-76-07 
Брянск (4832)59-03-52 
Владивосток (423)249-28-31 
Владикавказ (8672)28-90-48 
Владимир (4922)49-43-18 
Волгоград (844)278-03-48 
Вологда (8172)26-41-59 
Воронеж (473)204-51-73 
Екатеринбург (343)384-55-89 

Калуга (4842)92-23-67 
Кемерово (3842)65-04-62 
Киров (8332)68-02-04 
Коломна (4966)23-41-49 
Кострома (4942)77-07-48 
Краснодар (861)203-40-90 
Красноярск (391)204-63-61 
Курск (4712)77-13-04 
Курган (3522)50-90-47 
Липецк (4742)52-20-81 

Пенза (8412)22-31-16 
Петрозаводск (8142)55-98-37 
Псков (8112)59-10-37 
Пермь (342)205-81-47 

Ростов-на-Дону (863)308-18-15 
Рязань (4912)46-61-64 
Самара (846)206-03-16 
Санкт-Петербург (812)309-46-40 
Саратов (845)249-38-78 
Севастополь (8692)22-31-93 
Саранск (8342)22-96-24 
Симферополь (3652)67-13-56 
Смоленск (4812)29-41-54 
Сочи (862)225-72-31 
Ставрополь (8652)20-65-13 
Сургут (3462)77-98-35 
Сыктывкар (8212)25-95-17 
Тамбов (4752)50-40-97 
Тверь (4822)63-31-35 

Россия +7(495)268-04-70 Казахстан +(727)345-47-04 Беларусь +(375)257-127-884 Узбекистан +998(71)205-18-59 Киргизия +996(312)96-26-47 

эл.почта: pag@nt-rt.ru|| cайт: https://pujadas.nt-rt.ru/

https://pujadas.nt-rt.ru/
mailto:pag@nt-rt.ru
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Manual food processors
Procesadores manuales de alimentos

Appareils manuels de transformation des aliments

Adjustable to 
Adaptable a 
Adaptable à 

Inside / Dentro / Dans
1/3 100 mm
1/4 150 mm
1/6 150 mm

Outside / Fuera / 
Extérieur  (max)
1/1 200 mm

55457 Big size tabletop dicer & slicer 
Cortador-Rebanador de sobremesa grande
Grand Coupe légumes en tranches et cubes 

H cm*

3x Faster / Más rápido 

4x Faster / Más rápido 28,2 cm

25,4 cm

18 cm

*H 50,8 cm     Open / Abierto / Ouvert
*H 47 cm      Closed / Cerrado / Fermé 

InstaCutTM 5.1

Tabletop 
Sobremesa
À poser 

With suction base. 
Con ventosas de agarre en la base.
Avec ventouse d'accrochement à la base.

128 mm

128 mm

Items marked with the same coloured dot are compatible with each other 
Los artículos marcados con cada punto de color son compatibles entre ellos 

Les articles marqués d’un point de couleur sont compatibles 

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe 

mm
DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BÂTONNETS 

55457  6,4 1
55458 9,5 1
55459 12,7 1
SLICE / REBANADA / TRANCHES  

55460  6,4 1

T-handle, pusher block and blade 
Asa en T, bloque de empuje y cuchilla  
 Poignée en T, bloc de poussée et lame 

TIPO/TYPE 

DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BÂTONNETS 

 SLICE / REBANADA / TRANCHES

SECTION / SECCIONES / QUARTIERS

WEDGE / GAJOS / QUARTIERS 

CORE / SACACORAZONES / ÉVIDOIR 

 6,4
9,5

12,7

 6,4

6
8

10
12

6

Replacement blade only 
Sólo cuchilla de reemplazo 
Lame de rechange seule 

REF

55483
55484
55485

55486

55490
55491
55492
55493

55494

55470
55471
55472

55473

55477
55478
55479
55480

55481
55482

REF  mm
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Manual food processors
Procesadores manuales de alimentos
Appareils manuels de transformation des aliments

23 cm

23 cm

18 cm

15000 Small size tabletop dicer & slicer 
Cortador-Rebanador de sobremesa pequeño
Coupe légumes en tranches et cubes de table

Adjustable to 
Adaptable a
Adaptable à 

Inside / Dentro / Dans (max)
1/3 40 mm
1/4 65 mm
1/6 65 mm

Outside / Fuera 
Extérieur  (max)
1/1 200 mm

InstaCutTM 3.5

Tabletop 
Sobremesa 
À poser

*H 45,7 cm     Open / Abierto / Ouvert
*H 43,5 cm     Closed / Cerrado / Fermé 

With suction base.
Con ventosas de agarre en la base.
Avec ventouse d'accrochement à la base.

H
 c

m
*

90 mm

90
 m

m

InstaCutTM 3.5

Wall mount
Pared
Fixation murale 

36,8 cm

20,3 cm

H cm*

15016 Wall mount dicer & slicer
Cortador-Rebanador de pared 
Coupe légumes fixation murale 

3x Faster / Más rápido 4x Faster / Más rápido 

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe 

mm
DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS /  CUBES ET BÂTONNETS

15000  6,4 1
15001 9,5 1
15002 12,7 1

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe

mm

DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS /  CUBES ET BÂTONNETS

15016  6,4 1
15017 9,5 1

REF Type / Tipo Section / Secciones / Quartiers

WEDGE / GAJOS / QUARTIERS

15005 6 1
15006 8 1
15007 10 1

TYPE / TIPO REF

DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BÂTONNETS

REF REF

6,4
9,5

12,7
6,4 x 12,7

4
6
8

10
12

8

 T-handle, pusher block and blade / Asa en T, bloque de empuje y cuchilla  
 Poignée en T, bloc de poussée et lame 

Section / Secciones / Quartiers 

Ref. 15000 - 15010 Ref. 15016 - 15024

Replacement blade only
Sólo cuchilla de reemplazo
Lame de rechange seule 

CORE / SACACORAZONES / ÉVIDOIR 

WEDGE / GAJOS / QUARTIERS

15059 
15060 
15061 
15085

15050 
15052 
15053 
15054 
15055 

15058

15081
15082
15083
-

15073 
-
15076 
-
15078 

15062
15063
15064
15086

15065 
15067 
15068 
15069 
15070

15072 

mm
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Manual food processors
Procesadores manuales de alimentos

Appareils manuels de transformation des aliments

H cm*

Y cm*

21,1 cm

47713 
47714

47713 Potato cutter
Cortador de patatas 
Coupe-pommes de terre 

Screw holes on base of legs for permanent mounting to table or wall. 
Agujeros para tornillos en la base de las patas para el montaje permanente en mesas o 
paredes.

Trous à vis sur la base des pieds pour fixation permanente sur une table ou un mur.

83 mm

83
 m

m

45682 
^^ Screws not included. 
    No se incluyen los tornillos.
    Vis non fournies.

30 x 21,5 cm

26 cm

H
 c

m
*

8,5 cm

L 8,5 cm

6x6 / 8x8
73 mm

73 mm

Stainless steel
Acero inox 
Acier inoxydable

P975 French fry cutter
Cortador de patatas fritas
Coupe frites

Adaptable a / Adjustable to /
Adaptable à / geeignet für

Fuera / Outside /
Extérieur (max)
1/1 65 mm

*H 30 cm     Open / Abierto / Ouvert
*H 13 cm  Closed / Cerrado / Fermé 

*Y 87,6 cm  H 58,4 cm 
*Y 45,0 cm  H 35,6 cm

     Open / Abierto / Ouvert
         Closed / Cerrado / Fermé 

REF
Cut / Corte / Coupe

mm Holes / Agujeros / Trous

P975000 12 / 9 36 / 64 1

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe

mm

DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS /  CUBES ET BÂTONNETS

47713 9,5 1
47714 11,0 1
47715 7,0 1

REF Type / Tipo Section / Secciones / Quartiers

WEDGE / GAJOS / QUARTIERS

47703 8,0 1

 Replacement blade only
Sólo cuchilla de reemplazo  
 Lame de rechange seule

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe

mm

DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS /  CUBES ET BÂTONNETS

45749-1 9,5 1
45750-1 11,0 1
45751-1 7,0 1
SECTION / SECCIONES / QUARTIERS

45603-1 8 1

Replacement blade only 
Sólo cuchilla de reemplazo
Lame de rechange seule

REF
Cut / Corte / Coupe

mm Holes / Agujeros / Trous

RE975001 12 36 (6 x 6) 1
RE975002 9 64 (8 x 8) 1
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Manual food processors
Procesadores manuales de alimentos
Appareils manuels de transformation des aliments

H cm*

15,5 cm

44,5 cm
Y cm*

4400N

Does not bruise the lettuce. 
No oscurece la lechuga.
N’abîme pas la laitue.

4408

400N Salad cutter
Cortador de lechuga
Coupe-Salade

Salad cutter 
Cortador de lechuga
Coupe-Salade

Cut a quarter head of lettuce at a time.
Corte un cuarto de cabeza de lechuga a la vez.
Coupez un quart de tête de laitue à la fois.

44,5 cm

Y cm*

H cm*

Adjustable to
Adaptable a  
Adaptable à  
(max)
1/1 100 mm
1/2 150 mm

Adjustable to
Adaptable a  
Adaptable à  
(max)
1/1 200 mm
1/2 200 mm

LETTUCE 
KING® I

LETTUCE 
KING® IV

220 mm

220 mm

5x Faster / Más rápido 11x Faster / Más rápido 

17 x 15 cm

*Y 48,3 cm  H 45,7 cm 
Y 59,1 cm  H 43,5 cm*

       Open / Abierto / Ouvert
     Closed / Cerrado / Fermé

*Y 43,2 cm  H 81,3 cm 
*Y 47 cm  H 54,9 cm

     Open / Abierto / Ouvert
     Closed / Cerrado / Fermé

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe

mm
Holes / Agujeros

Trous

400N 4,8 37 1
402NC 9,5 19 1
401N 19,0 10 1

Blade assembly 
Conjunto de cuchillas 
Jeu de lames

REF For / Para 
Pour 

Cut / Corte / Coupe
mm

Blades / Cuchillas
Lames 

DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BÂTONNETS

435 400N 4,8 37 1
484C 402NC 9,5 19 1
434 401N 19,0 10 1

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe

mm

DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS /  CUBES ET BÂTONNETS

4400N 25,4 x 25,4 1

Blade assembly
Conjunto de cuchillas
Jeu de lames

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe

mm

DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS /  CUBES ET BÂTONNETS

4408 25,4 x 25,4 1
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Manual food processors
Procesadores manuales de alimentos

Appareils manuels de transformation des aliments

13 x 6 cm485 33 cm

H cm*

Y cm*

H cm*

35,6 cm
36,2 cm

15604 Bloom onion cutter
Cortador cebollas en flor
Coupe onion en fleur 

Constructed from heavy duty cast aluminum.
Fabricación de aluminio moldeado altamente resistente.
En aluminium coulé ultra-robuste.

Features precision edged stainless steel blades.
Tiene cuchillas de acero inoxidable con bordes de precisión.
Lames inox de précision.

With suction cup base.
Con ventosas de agarre en la base.
Avec ventouse d'accrochement à la base.

15601

49 cm

34,9 cm

H cm*

Fruit & vegetable slicer 
Rebanadora de frutas y verduras
Coup-fruit et légumes 

403NH

Full 12.7 cm cutting area optimal for large fruits.
Área de corte completa de 12,7 cm para frutas grandes.
Longueur de coupe de 13 cm optimale pour les fruits volumineux.

Prevents bruising of fruit during cutting, reducing food waste.
No oscurece la fruta durante el corte, reduciendo así los desechos.
N’abîme pas le fruit durant la coupe, réduisant le gaspillage.

Adjustable to
Adaptable a  
Adaptable à  
(max)
1/2 65 mm

500N Onion cutter
Cortador de cebollas
Coupe-onions 

Exact slice thickness / Espesor de rebanada exacto / Épaisseur de tranches exacte

Adjustable to
Adaptable a  
Adaptable à  
(max)
1/1 65 mm
1/2 65 mm
1/3 100 mm
1/4 100 mm
1/6 100 mm

ONION KING®

INSTABLOOM® II

2,5x Faster / Más rápido 

*H 76,2 cm  Open / Abierto / Ouvert
*H 48,3 cm  Closed / Cerrado / Fermé

*Y 33,6 cm  H 50,8 cm  Open / Abierto / Ouvert
*Y 55,7 cm H 23,3 cm    Closed / Cerrado / Fermé

*H 49 cm  Open / Abierto / Ouvert
*H 39,4 cm Closed / Cerrado / Fermé

REF Section / Secciones / Quartiers 

15604 24 1

Blade assembly
Conjunto de cuchillas
Jeu de lames

REF Section / Secciones / Quartiers 

15601 24 1

Replacement blade only 
Sólo cuchilla de reemplazo
Lame de rechange seule 

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe

mm
Blades / Cuchillas

Lames 

CORE / SACACORAZONES / ÉVIDOIR 

485 6,4 28 1

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe

mm
Blades / Cuchillas

Lames 

CORE / SACACORAZONES / ÉVIDOIR 

403NH 6,4 28 1

Blade assembly
Conjunto de cuchillas
Jeu de lames

REF FOR / PARA 
POUR 

Cut / Corte / Coupe
mm

Blades / Cuchillas
Lames 

509 500N 4,8 13 1
511 501N 6,4 11 1

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe

mm
Blades / Cuchillas

Lames 

CORE / SACACORAZONES / ÉVIDOIR 

500N 4,8 13 1
501N 6,4 11 1
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Manual food processors
Procesadores manuales de alimentos
Appareils manuels de transformation des aliments

23 cm

H cm*

13 cm

10,3 cm

10,5 cm

20,3 cm

Tomato and lemon wedger 
Cortador seccionador de tomates y cítricos 
Diviseur à tomates et agrumes 

Tomato and lemon wedger 
Cortador seccionador de tomates y cítricos 
Diviseur à tomates et agrumes 

23 cm

H cm*

606N 700-1

24,8 cm

Ø 9 cm

*H 40,6 cm  Open / Abierto / Ouvert
*H 40,3 cm   Closed / Cerrado /Fermé *H 40,6 cm  Open / Abierto / Ouvert

*H 38,7 cm  Closed / Cerrado /Fermé 

Compatible 

* With safety guard. 
Con protección de seguridad.
Avec sécurité.

Constructed of dishwasher safe polycarbonate material.
Fabricación de material de policarbonato para lavavajillas.
En polycarbonate qui passe au lave-vaisselle.

708

308

Adjustable to / Adaptable a / Adaptable à 
Inside / Dentro / Dans (max)
1/3 40 mm
1/4 40 mm
1/6 40 mm

Outside / Fuera / Extérieur
(max)
1/1 200 mm
1/2 200 mm

Outside / Fuera / Extérieur
(max)
1/1 200 mm

WEDGEMASTERTM WEDGEMASTERTM II

14 cm

3x Faster / Más rápido 

3x Faster / Más rápido 

Sanitary gel lubricant 
Gel lubricante sanitario
Gel lubrifiant sanitaire 

15149
PETROL GEL

REF Section / Secciones 
Quartiers 

Ships with blades
Se vende con cuchillas 

Description de la coupe

606N 6 306/336 1
808N 8 308/338 1

REF Section / Secciones / Quartiers 

700-1 6 1
700-4 8 1

Blade assembly 
Conjunto de cuchillas 
Jeu de lames

REF Type / Tipo Section / Secciones / Quartiers 

WEDGE / GAJOS / QUARTIERS

306 6 1
308 8 1

Blade assembly 
Conjunto de cuchillas 
Jeu de lames

REF Type / Tipo Section / Secciones / Quartiers 

WEDGE / GAJOS / QUARTIERS

704 4 1
706 6 1
708 8 1
712 12 1

REF ml

15149 118 1
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Manual food processors
Procesadores manuales de alimentos

Appareils manuels de transformation des aliments

Juicer
Exprimidor zumos 
Presse-fruits

80
 c

m

8,5 cm

17,5 cm

20 cm

20 cm

Apple cutter & core
Cortador manzanas
Vide et coupe pommes

Versatil machine 
Máquina multi-usos
Machine universel 

P937

12 x 12 mm

Ø 8,5 cm

French fry cutter
Cortador patatas 
Coupe frites

Cube cutter
Cortador en cubos
Coupe en cubes

1811

Y cm*

H cm*

17 cm

*Y 33 cm *H 34 cm  Open / Abierto / Ouvert
*Y 32 cm *H 11 cm Closed / Cerrado / Fermé

Produce uniform cheese cubes, sticks, and square or rectangular blocks.
Produce cubos, palillos y bloques cuadrados o rectangulares de queso.
Produisez des dés, bâtonnets et blocs carrés ou rectangulaires de fromage.

CUBEKINGTM

12,5 x 11 cm

Core & 8 wedge
Sacacorazones y 8 gajos
Évidoir et 8 quartiers

REF
Cut / Corte / Coupe 

mm

1811 19,1 1
1812 9,5 1

Replacement wire kit 
Juego de alambres de repuesto
Kit de fil de rechange

REF

1823 1

REF H cm

P937000 80 1

REF H cm

RE937001 French fry cutter spare part 
Recambio cortador patatas 
Coupe frites (pièce rechange)

1

RE937002 Apple cutter spare part 
Recambio cortador manzanas 
Coupe pommes (pièce rechange) 

1

RE937003 Juicer spare part 
Recambio exprimidor zumos
Press fruits (pièce rechange)

1
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Manual food processors
Procesadores manuales de alimentos

Appareils manuels de transformation des aliments

Tomatoes slicer 
Cortador de tomates
Coupe tomates 

P9759

RE975901 
Blade / Cuchilla / Lame

Tomatoes slicer 
Cortador de tomates
Coupe tomates

15105

‘Pop-in pop out’ blade assemblies for easy replacement.
Conjuntos de cuchillas encajables para facilitar el reemplazo.
Lames qui s’installent et se sortent par détente pour un remplacement facile.

^ Scalloped  
Festoneada

 Festonné 

^^ Straight
     Recta
     Droit 

26,7 cm

1/1 65 mm

INSTASLICETM

16,5 cm

27,3 cm

X cm*

16,5 x 7,5 cm 16,5 x 7,5 cm

0653

47,6 cm

24,1 cm

24,1 cm

^ With safety guard. 
   Con protección de seguridad.

Avec sécurité.

Holds firmly on countertop.
Permite sujeción a la mesa.
Fixation ferme sur la table.

Tomatoes slicer 
Cortador de tomates
Coupe tomates 

0644N
TOMATO PROTM

1/1 100 mm
Ø 8 cm (MAX)

Corrosion resistant.
Resistente a la corrosión.
Résistant à la corrosion.

Ø 10 cm (max)

5x Faster
        Más rápido 

5x Faster / Más rápido 

5x Faster
        Más rápido 

*X 44,5 cm  Open / Abierto / Ouvert
*X 40,6 cm  Closed / Cerrado / Fermé 

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe 

mm
Blades / Cuchillas

Lames

15105^ 4,8 16 1
15104^ 9,5 8 1
15103^ 6,4 12 1

REF
Cut / Corte / Coupe 

mm cm

P975900 6,4 39 x 21,5 x 20 1
RE975901 6,4 25 x 6,8 12

REF
Cut / Corte / Coupe 

mm
Blades / Cuchillas / Lames

0644N** 6,4 11 1

Replacement blade item 
Cuchilla de reemplazo
Lame de recharge 

REF
Cut / Corte / Coupe 

mm
Blades / Cuchillas / Lames

**0654 6,4 11 1

Replacement blade item 
Cuchilla de reemplazo
Lame de recharge

REF Type / Tipo
Cut / Corte / Coupe 

mm
Blades / Cuchillas

Lames

15115^ 4,8 16 1
15209^^ 4,8 16 1
15113^ 6,4 12 1
15114^ 9,5 8 1
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Manual food processors
Procesadores manuales de alimentos
Appareils manuels de transformation des aliments

St/Steel can opener 
Abrelatas industrial acero inoxidable
Ouvre-boîtes professionnel en acier inoxydable 

P9640

Maximum height of cans.
Altura máxima de las latas.
Hauteur maximale des boîtes.

55 cm

P390

P3901

P938

St/Steel egg slicer 
Cortahuevos guitarra de acero inox 
Coupe-oeuf en acier inox 

2 way egg cutter 
Cortahuevos doble uso 
Coupe-oeuf 2 utilisations

Garlic Press 
Prensa ajos
Presse-ail 

Apple cutter & corer
Cortador y descorazonador manzanas
Vide et coupe pommes

P610

St/Steel blades with cast 
aluminium frame 

Cuchilla en acero 
inoxidable y marco en 
aluminio de fundición

Lames inox et manche en 
aluminium fonté

dishwasher

REF H cm

P964001 60 6

Knife (spare part) 
Cuchilla de recambio
Couteau (pièce de rechange) 

REF

RE964100 8

Wheel (spare part) 
Rodillo de recambio
Rouleau (pièce de rechange) 

REF

RE964200 1

REF cm

P390000 7,7 x 9,4 120

REF Ø cm

P610000 8,5 24

REF

P938000 24

REF W x D x H cm

P390100 11,5 x 9,5 x 3,5 48
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Manual food processors
Procesadores manuales de alimentos

Appareils manuels de transformation des aliments

Includes: 2 julienne blades + 3 thickness guides (1 mm / 2 mm / 3 mm) 
Incluye: 2 cuchillas + 3 guías plástico grosor (1 mm / 2 mm / 3 mm) 
Comprend: 2 lames julienne + 3 guides épaisseur (1 mm / 2 mm / 3 mm) 

Mandoline 
Mandolina
Mandoline

“V” shaped mandoline slicer 
Mandolina corte “V” 
“V” mandoline 

P9756P9755

Includes: rotating blades + thickness regulator (3, 6 and 9 mm) 
Incluye: cuchilla giratoria + regulador de espesor corte (3, 6 y 9 mm) 
Comprend: lames tournantes + regulateur épaisseur (3, 6 et 9 mm) 

Slice, wavy slice and sticks.
Rebanada, rebanada ondulada y bastoncillos.
Tranches, ondulé tranches et bâtonnets.

Non-slip rubber feet.
Pies goma antideslizantes.
Pieds en caoutchouc antidérapants.

Stainless steel teeth.
Dientes de acero inoxidable.
Dents en inox.

Tomato corer 
Descorazonador de tomates
Permet d'ôter le coeur de la tomate 

1400

Bulk pack 
Paquete a granel 
Paquet en vrac 

47 cm

24 cm

14 cm

105 mm

TOMATO KING®

REF
Cut / Corte / Coupe

mm
Blades / Cuchillas / Lames

P975501 4 / 7 24 / 12 8

REF
Cut / Corte / Coupe

mm
Blades / Cuchillas / Lames

P975600 4 / 9 23 / 11 8

REF

1400 144
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Алматы (7273)495-231 

Ангарск (3955)60-70-56 

Архангельск (8182)63-90-72 

Астрахань (8512)99-46-04 

Барнаул (3852)73-04-60 

Белгород (4722)40-23-64 

Благовещенск (4162)22-76-07

Брянск (4832)59-03-52 

Владивосток (423)249-28-31 

Владикавказ (8672)28-90-48 

Владимир (4922)49-43-18 

Волгоград (844)278-03-48 
Вологда (8172)26-4159 

Воронеж (473)204-51-73 

Екатеринбург (343)384-55-89 

Иваново (4932)77-34-06 

Ижевск (3412)26-03-58 

Иркутск (395)279-98-46 

Казань (843)206-01-48

Калининград (4012)72-03-81

Калуга (4842)92-23-67

Кемерово (3842)65-04-62

Киров (8332)68-02-04

Коломна (4966)23-41-49

Кострома (4942)77-07-48

Краснодар (861)203-40-90 

Красноярск (391)204-63-61

Курск (4712)77-13-04

Курган (3522)50-90-47

Липецк (4742)52-20-81 

Магнитогорск⠀(3519)55-03-13 

Москва⠀(495)268-04-70 

Мурманск⠀(8152)59-64-93 

Набережные⠀Челны (8552)20-53-41

Нижний⠀Новгород (831)429-08-12 
Новокузнецк (3843)20-46-81 

Ноябрьск (3496)41-32-12 
Новосибирск (383)227-86-73

Сыктывкар (8212)25-95-17

Тамбов (4752)50-40-97 

Тверь (4822)63-31-35 

Тольятти (8482)63-91-07 

Томск (3822)98-41-53

Тула (4872)33-79-87 

Тюмень (3452)66-21-18 

Ульяновск (8422)24-23-59 

Улан-Удэ (3012)59-97-51 

Уфа (347)229-48-12 

Хабаровск (4212)92-98-04 

Чебоксары (8352)28-53-07 

Челябинск (351)202-03-61 

Череповец (8202)49-02-64 

Чита (3022)38-34-83 

Якутск (4112)23-90-97 

Ярославль (4852)69-52-93
По вопросам продаж и поддержки обращайтесь: 

Магнитогорск (3519)55-03-13 Иваново (4932)77-34-06 
Ижевск (3412)26-03-58 
Иркутск (395)279-98-46 
Казань (843)206-01-48 

Москва (495)268-04-70 
Мурманск (8152)59-64-93 
Набережные Челны (8552)20-53-41
Нижний Новгород (831)429-08-12  Калининград (4012)72-03-81     
Новокузнецк (3843)20-46-81 
Ноябрьск (3496)41-32-12 
Новосибирск (383)227-86-73 
Омск (3812)21-46-40 
Орел (4862)44-53-42 
Оренбург (3532)37-68-04 

Тольятти (8482)63-91-07 
Томск (3822)98-41-53 
Тула (4872)33-79-87 
Тюмень (3452)66-21-18 
Ульяновск (8422)24-23-59 
Улан-Удэ (3012)59-97-51 
Уфа (347)229-48-12 
Хабаровск (4212)92-98-04 
Чебоксары (8352)28-53-07 
Челябинск (351)202-03-61 
Череповец (8202)49-02-64 
Чита (3022)38-34-83 
Якутск (4112)23-90-97 
Ярославль (4852)69-52-93 

Алматы (727)345-47-04 
Ангарск (3955)60-70-56 
Архангельск (8182)63-90-72 
Астрахань (8512)99-46-04 
Барнаул (3852)73-04-60 
Белгород (4722)40-23-64 
Благовещенск (4162)22-76-07 
Брянск (4832)59-03-52 
Владивосток (423)249-28-31 
Владикавказ (8672)28-90-48 
Владимир (4922)49-43-18 
Волгоград (844)278-03-48 
Вологда (8172)26-41-59 
Воронеж (473)204-51-73 
Екатеринбург (343)384-55-89 

Калуга (4842)92-23-67 
Кемерово (3842)65-04-62 
Киров (8332)68-02-04 
Коломна (4966)23-41-49 
Кострома (4942)77-07-48 
Краснодар (861)203-40-90 
Красноярск (391)204-63-61 
Курск (4712)77-13-04 
Курган (3522)50-90-47 
Липецк (4742)52-20-81 

Пенза (8412)22-31-16 
Петрозаводск (8142)55-98-37 
Псков (8112)59-10-37 
Пермь (342)205-81-47 

Ростов-на-Дону (863)308-18-15 
Рязань (4912)46-61-64 
Самара (846)206-03-16 
Санкт-Петербург (812)309-46-40 
Саратов (845)249-38-78 
Севастополь (8692)22-31-93 
Саранск (8342)22-96-24 
Симферополь (3652)67-13-56 
Смоленск (4812)29-41-54 
Сочи (862)225-72-31 
Ставрополь (8652)20-65-13 
Сургут (3462)77-98-35 
Сыктывкар (8212)25-95-17 
Тамбов (4752)50-40-97 
Тверь (4822)63-31-35 

Россия +7(495)268-04-70 Казахстан +(727)345-47-04 Беларусь +(375)257-127-884 Узбекистан +998(71)205-18-59 Киргизия +996(312)96-26-47 

эл.почта: pag@nt-rt.ru|| cайт: https://pujadas.nt-rt.ru/

mailto:pag@nt-rt.ru
https://pujadas.nt-rt.ru/
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